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Flexible Kaltesteuerung

Mit den von uns eingesetzten Multifunktionssteuerungen fiir die universelle klimatechni-
sche Behandlung von Teiglingen in den Béackereien passen wir Ilhre Kéalteanlage optimal
auf lhre Arbeitsprozesse an.

Dank den computergesteuerten Optimierungs- und Regelprogramme erhalten Sie fir je-
de Betriebsart Ihr optimales Raumklima. Die Flexibilitat erlaubt Ihnen auch ihre unter-
nehmenspezifischen Finessen in den Kalteprozess einzubringen.

Je nach lhrem Anwendungsbereich passen wir lhre Kalteanlagensteuerung exakt auf Ih-
re individuellen spezifischen Anforderungen und Bedurfnisse an. Unser Know-How als
Kalteprofi mit nahezu 40 Jahren Erfahrung und unsere Zusammenarbeit mit renomierten
Herstellern von Regel- und Steuerungssystemen sichern lhnen ein Produkt auf den ak-
tuellsten Stand und neusten backtechnischen Erkenntnissen zu.

Vorte”e unserer Steu erungen Sind: | Blckerforum Aeschlimann AG i iarissen oo Tewmn Lcupg.ogiiug
° Mehrere Kéltemaschinen, Verdampfer — /1 o Rckwand
und Raumfuhler anschliessbar | EmeEee] l 5 es |l
o Stufenlos einstellbare Luftgeschwin- ST
digkeiten Take Away
° Ansteuerung von Befeuchtung, Ent-
feuchtung, Heizung, Backofenein- Patisserte
schaltung usw.
° Fernalarmierung per Telefon/SMS an Sanowches
verschiedene Nummern mdglich e ]
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Fir Sie bedeutet dies:

% e  Optimales Klima durch lineare Aufheizung,
Verdampfervorlaufregelung und Verdampfer-
lufterregelung
e Vollautomatische Gar- und Auftauprozesse
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Méglich Einsatzbereich sind: T/ =

e Universelle Verwendung fiir Garautomaten in ] /
den Béckereien. it v

o Die verschiedenen Stufen (Einfrieren, Lagern, d \
Auftauen, Géaren) als vollstandige Garprozesse YT TR
oder als Teilprozesse oder Dauerbetriebsarten. 4 L
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Mit einer ideal aufeinander aufeinander abgestimmte Kombination von Kélteanla-
ge und Steuerung kdnnen Sie Ihre Betriebsprozesse optimieren und erzielen so
die entscheidenen Kostenvorteile.
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